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Abstract

In this increasingly modern era, culinary trends continue to develop rapidly. One of the latest trends
that is currently popular is melted mini piscok. Piscok mini melt is a variant of banana chocolate which has a
smaller size and delicious filling. In 2023, melted mini piscok is predicted to become increasingly popular and
become one of people's favorite foods. In 2023, melted mini piscok will experience various innovations and taste
improvements that will make it even more contemporary. Various new flavors such as chocolate cheese, matcha
chocolate and strawberry chocolate are a special attraction for sweet food lovers. Apart from that, the variety of
shapes and appearances is also increasingly attractive with toppings such as nuts, Oreos and sprinkles which
make it even more beautiful and appetizing. In facing the melted mini piscok trend in 2023, producers and sellers
must be able to keep up with developments and maintain product quality they. This needs to be done to maintain
consumer satisfaction and win competition with other competitors. In facing this challenge, producers must
continue to carry out research and development to create new innovations that can follow consumer tastes and
trends. In conclusion, piscok mini melted will become one of the popular culinary trends in 2023. Innovation and
improving taste are factors main role in maintaining the popularity of this food. Apart from that, the unique and
modern concept in presentation is also its own attraction. With innovation and quality improvements, it is hoped
that mini melted piscok will continue to be popular and become one of the favorite foods in the years to come.
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Abstrak

Pada era yang semakin modern ini, tren kuliner terus berkembang dengan cepat. Salah satu tren terbaru
yang sedang populer adalah piscok mini lumer. Piscok mini lumer adalah varian dari pisang coklat yang memiliki
ukuran lebih kecil dan isi yang lezat. Di tahun 2023, piscok mini lumer diprediksi akan semakin populer dan
menjadi salah satu makanan favorit orang-orang.Pada tahun 2023, piscok mini lumer sudah mengalami berbagai
inovasi dan peningkatan rasa yang membuatnya semakin kekinian. Berbagai varian rasa baru seperti cokelat keju,
cokelat matcha, dan cokelat stroberi menjadi daya tarik tersendiri bagi para pecinta makanan manis. Selain itu,
variasi bentuk dan tampilan juga semakin menarik dengan adanya topping seperti kacang, oreo, dan sprinkles
yang membuatnya semakin cantik dan menggugah selera.Dalam menghadapi tren piscok mini lumer di tahun
2023, para produsen dan penjual harus mampu mengikuti perkembangan dan menjaga kualitas produk mereka.
Hal ini perlu dilakukan untuk mempertahankan kepuasan konsumen dan memenangkan persaingan dengan
pesaing lainnya. Dalam menghadapi tantangan ini, para produsen harus terus melakukan penelitian dan
pengembangan untuk menciptakan inovasi-inovasi baru yang dapat mengikuti selera dan tren konsumen.Dalam
kesimpulan, piscok mini lumer menjadi salah satu tren kuliner yang populer di tahun 2023. Inovasi dan
peningkatan rasa menjadi faktor utama dalam menjaga popularitas makanan ini. Selain itu, konsep unik dan
modern dalam penyajian juga menjadi daya tarik tersendiri. Dengan adanya inovasi dan peningkatan kualitas,
diharapkan piscok mini lumer dapat terus digemari dan menjadi salah satu makanan favorit di tahun-tahun
mendatang.

Kata kunci: Kewirausahaan, Piscok Mini Lumer, One Day Entrepreneur
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PENDAHULUAN

Pada tahun 2023, industri kuliner terus
berkembang dengan pesat. Salah satu tren yang
sedang populer saat ini adalah piscok mini
lumer. Piscok mini lumer adalah varian mini
dari pisang coklat, makanan manis yang terbuat
dari adonan tepung terigu dan pisang yang
digoreng hingga kecoklatan. Dalam artikel ini,
kami akan membahas teknik pembuatan dan
penjualan piscok mini lumer kekinian di tahun
2023. Piscok mini lumer adalah varian mini dari
pisang coklat yang biasanya diisi dengan keju
dan coklat leleh.

Teknik pembuatan yang tepat sangat
penting untuk menghasilkan piscok mini lumer
yang sempurna. Pertama, pisang matang dipilih
dengan hati-hati untuk memastikan kualitasnya.
Kemudian, pisang tersebut dipotong menjadi
bagian kecil dan ditambahkan keju serta coklat
leleh di banyak konsumen. Selain itu, strategi
pemasaran melalui media sosial dapat
digunakan untuk mempromosikan produk
dengan cara yang menarik dan efektif.
Misalnya, mengunggah foto-foto piscok mini
lumer yang menggiurkan dan mengadakan
giveaway atau diskon khusus bagi pelanggan
setia

Teknik pembuatan, penjualan, dan hasil
dari jualan piscok mini lumer di tahun 2023
menawarkan potensi bisnis yang menarik.
Dengan memperhatikan teknik pembuatan yang
tepat, mengimplementasikan strategi penjualan
yang efektif, dan terus berinovasi, bisnis ini
dapat menghasilkan  keuntungan  yang
signifikan. Dalam era digital saat ini, pemasaran
melalui media sosial dan kehadiran online
sangat penting untuk menjangkau lebih banyak
konsumen. Piscok mini lumer adalah camilan
yang lezat dan praktis, sehingga menarik bagi
berbagai segmen pasar. Dengan adanya inovasi
baru, bisnis ini dapat terus berkembang dan
memberikan hasil yang memuaskan. Jadi, tidak
ada waktu yang lebih baik untuk memulai usaha
piscok mini lumer daripada di tahun 2023.

METODE

Teknik Pembuatan Piscok Mini Lumer
a. Bahan-bahan yang Diperlukan

Untuk membuat piscok mini lumer, Anda
membutuhkan bahan-bahan seperti tepung
terigu, pisang, gula, baking powder, air, minyak
goreng, dan coklat batangan. Pastikan semua
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bahan yang digunakan berkualitas tinggi untuk
menghasilkan piscok mini lumer yang lezat.
b. Tahap Pembuatan
1. Campurkan tepung terigu, gula, baking
powder, dan air hingga membentuk
adonan yang lembut dan elastis.
2. Potong-potong pisang menjadi bagian
kecil dan masukkan ke dalam adonan.
3. Panaskan minyak goreng dalam wajan
hingga cukup panas.
4. Goreng adonan dengan pisang hingga
kecoklatan.
5. Angkat dan tiriskan pisang coklat dari
minyak.
6. Lelehkan coklat batangan dan celupkan
piscok mini lumer ke dalam coklat leleh.
7. Dinginkan piscok mini lumer di dalam
kulkas hingga coklat mengeras.
8. Piscok mini lumer siap disajikan.
Penjualan Piscok Mini Lumer di Tahun
2023
a. Pemasaran Online
Di tahun 2023, pemasaran online akan
menjadi kunci penting dalam penjualan piscok
mini lumer. Buatlah website atau media sosial
khusus untuk mempromosikan produk Anda.
Tampilkan foto-foto menarik dan deskripsi
yang menggugah selera untuk menarik minat
pelanggan.
b. Inovasi Produk
Dalam persaingan yang semakin Kketat,
inovasi produk sangat penting untuk
membedakan bisnis Anda dengan yang lainnya.
Coba tambahkan varian rasa baru, seperti
pisang keju atau pisang coklat dengan kacang-
kacangan. Berikan pengalaman baru kepada
pelanggan dengan menciptakan variasi piscok
mini lumer yang unik.
c. Penawaran Khusus
Berikan penawaran khusus kepada
pelanggan, seperti diskon atau free delivery,
untuk menarik minat mereka membeli piscok
mini lumer dari bisnis Anda. Penawaran khusus
ini dapat menjadi strategi pemasaran yang
efektif untuk meningkatkan penjualan.

HASIL DAN PEMBAHASAN
Hasil Aktivitas

Hasil yang dapat dicapai dalam menjual
piscok mini lumer sangatlah menjanjikan.
Dengan teknik pembuatan yang tepat dan
strategi penjualan yang efektif, bisnis ini dapat
menghasilkan keuntungan yang signifikan.
Dalam beberapa kasus, pengusaha piscok mini
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lumer bahkan dapat membuka gerai-gerai fisik
di berbagai lokasi yang strategis. Keuntungan
dari penjualan piscok mini lumer tidak hanya
berasal dari penjualan langsung, tetapi juga dari
peluang bisnis lainnya seperti penjualan
franchise dan kerjasama dengan restoran atau
warung makan terkenal. Selain itu, dengan
adanya inovasi baru, seperti varian rasa atau
penambahan topping yang kreatif, bisnis piscok
mini  lumer dapat terus berkembang dan
menarik minat konsumen yang lebih banyak.

Tabel dan Gambar

Ada pun Hasil dari penjualan piscok
mini Lumer ini Bahan dan Harga Yang
digunakan:

Tabel 1. Harga bahan yang digunakan

Nama Jumlah Harga Ket
Pisang 3 kg 20.000
Kulit 3pcs  33.000
Lumpia
Coklat 3bks  20.000
Minyak 1liter  15.000
Goreng
Tepung 1/4 3.000
terigu
Susu 3 pcs 5.000
Mika 50 pcs  20.000
Total 116.000 Modal

Sumber: Data yang telah diolah, 2023

Dari Tabel diatas Modal Yang
dikeluarkan dalam pembuatan Piscok Mini
Lumer Sebesar Rp.116.000; Untuk menghitung
keuntungan dapat dilihat Dibawah ini
Dik :
modal = Rp 116.000

Penjualan produk mendapatkan hasil = Rp
250.000 (50 Pcs x Rp 5.000)

Modal Pendapatan  Keuntungan
116.000 250.000 134.000

Dari tabel diatas Hasil Yang didapatkan
menjadi 50 Pcs Dan di jual Per Pcs nya Rp
5.000, maka Kelompok kami mengalami
keuntungan Rp 134.000

Seperti dibawah ini

Kegiatan one day entrepreneur
dilakukan pada hari Sabtu tanggal 02 Desember
2023 yang mana dari kelompok kami menjual
produk makanan Piscok Mini Lumer aktivitas
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ini kami laksanakan dari mulai pembuatan
produk hingga pemasaran produk langsung
yang mana kamu mempraktekkan langsung
bagaimana cara pengolahan pembuatan olahan
makanan dari bahan Dasar pisang ini , proses
pembuat produk pisang mini Lumer ini dibuat
oleh kelompok 3 sebagai mana persyaratan
mata kuliah kewirausahaan.Adapun Hasil
kegiatan dari One Day entrepreneur ini yang
mana dilaksanakan di Lapangan Utama kampus
1 Universitas DEHASEN BENGKULU dan
Alhamdulillah dalam kegiatan ini Fakultas
pertanian mendapatkan juara 1 dengan kategori
desain stand terbaik.

Gambar 1. Kegiatan One Day entrepreneur

-

Gambar 2. Foto Bersama Dosen Fakultas
pertanian
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Gambar 3. Foto Proses Pembuatan Piscok
Mini Lumer

Gambar 4. Desain Logo Produk Pisang Coklat
Lumer

KESIMPULAN

Piscok mini lumer merupakan makanan
yang sedang tren di tahun 2023. Dengan
mengikuti teknik pembuatan yang tepat dan
strategi penjualan yang efektif, Anda dapat
sukses dalam bisnis pembuatan dan penjualan
piscok mini lumer. Penting untuk terus
berinovasi dan mengikuti perkembangan tren
kuliner agar bisnis Anda tetap relevan dan
berhasil di tahun 2023 Teknik pembuatan,
penjualan, dan hasil dari jualan piscok mini
lumer di tahun 2023 menawarkan potensi bisnis
yang menarik. Dengan memperhatikan teknik
pembuatan yang tepat, mengimplementasikan
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strategi penjualan yang efektif, dan terus
berinovasi, bisnis ini dapat menghasilkan
keuntungan yang signifikan.

Dalam era digital saat ini, pemasaran
melalui media sosial dan kehadiran online
sangat penting untuk menjangkau lebih banyak
konsumen. Piscok mini lumer adalah camilan
yang lezat dan praktis, sehingga menarik bagi
berbagai segmen pasar. Dengan adanya inovasi
baru, bisnis ini dapat terus berkembang dan
memberikan hasil yang memuaskan. Jadi, tidak
ada waktu yang lebih baik untuk memulai usaha
piscok mini lumer daripada di tahun 2023.

Piscok mini lumer adalah hasil dari
perkembangan inovasi dalam dunia kuliner
yang terus mengikuti perkembangan zaman.
Makanan ini menjadi pilihan yang menarik bagi
mereka yang menginginkan variasi rasa dan
tampilan yang unik. Dalam artikel ini, kami
akan memberikan beberapa saran piscok mini
lumer kekinian di tahun 2023 yang dapat Anda
coba, serta mengapa makanan ini begitu
menarik bagi pecinta kuliner.

Piscok mini lumer kekinian di tahun
2023 adalah jawaban bagi pecinta kuliner yang
ingin mencoba sesuatu yang baru dan menarik.
Dengan penggunaan pisang segar sebagai
bahan dasar, berbagai pilihan topping, varian
rasa yang menggugah selera, serta keuntungan
dari segi kesehatan dan gizi, piscok mini lumer
menjadi pilihan yang menarik untuk dinikmati.
Jika Anda ingin mencoba makanan yang unik
dan enak, piscok mini lumer kekinian di tahun
2023 adalah pilihan yang tepat. Temukan
variasi rasa dan tampilan piscok mini lumer
yang sesuai dengan selera Anda, dan nikmati
pengalaman kuliner yang menyenangkan
dengan makanan ini
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